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Entrée degli Chef with shelllish mousse and pawdey of blacks chanterelle mushiaoms.
Capesante all'erba cipollina con spuma di crostacei e sabbia di trombette nere DB readed quail flavowred with wild fennel

Quaglietta in mollica croccante al finocchietto selvatico

con ovetto al sesamo e mousse al tartufo nero estivo (@WWWMM%WWMW

Mezzemaniche con calamari al timo limonato

porcini e spuma di peperone @mmmﬁwommmmaqwnaoﬁm W&MW&MMWW#WW

Ravioli ai porcini e mascarpone profumati all’erba cipollina con terrina di foie gras
p p p f P f & %&mwum%mag,amxs& and veall sauce

Tonno “vitellé” con insalatina di fagiolini e zucchine marinate
Piccione con aria di lavanda
terra di prugne secche e fondente di patate ratte

Pre dessent

Pre dessert

Dessert a scelta dalla nostra carta

1l menu degustazione e servito singolarmente e per tutti of the talble for €50 pew pesan ( beverages not included )
gli ospiti del tavolo ad € 80 a persona (bevande escluse )
C\/ C\’
(Hable (Hable
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Antipasti

Primi piatti
Starterns

Frange alla rapa rossa con porro e semi di papavero € 9

|
QKOM/CLOWM%/ “gwa”pmmm%w&mmmw%&%mdw—m
Soffice di porcini e cremoso di parmigiano con riduzione di Sagrantino passito € 9 Tagliolini con tartufo nero estivo €15

Spaghettoni di Gragnano cacio e pepe gratin
Pomodoro confit con cuore di burrata al sesamo nero con polvere di pachino confit e spuma di pere williams € 10

su cuscus alle olive taggiasche e pinoli tostati profumato al basilico € 10 < spaghetti-with shee cheese and :

Crema fredda di pomodorini pachino

Capesante all'erba cipollina con spuma di crostacei e sabbia di trombette nere € 14 con millefoglie di guacamole all'aglio e aria al basilico €9

Gramigna allo zafferano con cipolla rossa e fantasia d'anatra € 13
Quaglietta in mollica croccante al finocchietto selvatico

con ovetto al sesamo e mousse al tartufo nero estivo €9 Saffron flavoured pasta sewed with braised ved onion and, duck in thiee ways of coaking

Ravioli ai porcini e mascarpone profumati all'erba cipollina con terrina di foie gras € 13

Carpaccio di salmone selvaggio all'arancia
con insalatina di germogli allo zenzero e gelato all'aneto € 13

Risottino all'astice con gelato al pompelmo rosa (25 min. - Minimo 2 porzioni) € 16

Cremoso di gorgonzola con crumble alle noci

Conchigliette al basili b di beri
miele di corbezzolo e insalatina di germogli € 10 OTCTHGTICHE AF DASTHCO COM Carbonard i Samsert

bottarga di muggine e melanzane croccanti € 12

WWWW@WWD&&MM@WWWO{ZW DBasil U / WWW / ,WMM@&WWW bant

Mezzemaniche con calamari al timo limonato, porcini e spuma di peperone € 13



Secondi piatti
Main courses

Tartare di vitello con melanzana marinata
pomodoro San Marzano confit e mollica croccante al Grana Padano € 18

Piccione con aria di lavanda
terra di prugne secche e fondente di patate ratte € 20

Sella di maialino cotta a bassa temperatura con ananas confit
salsa allo yogurt alle fave di Tonka e insalatina di valeriana € 18

Filetto di Angus con terrina di foie gras al tartufo, melanzana arrosto e fagioli corallo € 20

Tonno “vitelle” con insalatina di fagiolini e zucchine marinate € 20

Pesce spada alla polvere di cappero e olive nere
con finta maionese arcobaleno e brunoise di patate € 20

Selezione di formaggi nazionali con miele e mostarda € 16

Degustazione di carni e sali dal mondo € 40

[ Controfiletto di Bisonte canadese, Filetto di Cervo neozelandese,
Filetto di Angus argentino, Carre d'agnello neozelandese, Canguro australiano | ( gr 650 )

%Wa@m@t&mdm&&a&%@wm%(gfvb50)

Lombata di manzo Wagyu ( Kobe, gr 200) € 40
Wwwsw%m/m&e@ﬁ g/vZOO/

Dessert
@@s/&m

Cremini di frutta e tartellette in confusione €8

Zuppetta tropicale con spugna al cacao
gelato alla vaniglia bourbon del Madagascar e spuma soffice al cocco €8

Brulé alla cannella e crumble alla nocciola
con pera cotta al Sagrantino e vaniglia del Madagascar € 8

L'insolita zuppa...inglese € 8

Gran Dessert - I classici €16

( Degustazione di 5 dessert — suggerito per due persone:
Creme caramel, Tarte Tatin di mele, Tiramisu, Pastiera Napoletana, Sacher torte )

(Tasting of 5 different desserts — suggested for twa peaple)



